IL CIRCOLINO

BRUNCH EDITION

Croissant, uovo strapazzato, guanciale
e pecorino

Riso al vapore con tartare di tonno, salsa ponzu

e tuorlo d’'uovo cremoso

Hot dog di Luganega di Monza, salsa verde,
maionese al lime e Grana Padano

English muffin, avocado, salmone marinato
e salsa bernese

Croque madame con prosciutto cotto dei
Fratelli Spigaroli e formaggio Comté 12 mesi

Bao ripieno di coppa di maiale caramellata

Hummus di ceci con melograno, stracciatella
e chips di mais

Doughnut sandwich di pollo fritto, bacon
cheddar e la nostra salsa segreta

Résti di patata con Jamén ibérico, uovo,
brie e tartufo nero

Pancake con frutti rossi, creme fraiche
e scriroppo d'acero

Tiramist French Toast

16,00

21,00

16,00

16,00

18,00

8,00

12,00

16,00

21,00

11,00

12,00

Croissant 2,00
Croissant farcito 2,50
Croissant gluten free 2,00
Tutto il rosso non son ciliege 5,50

Antiossidante
Barbabietola, frutti rossi,
arancia, melograno, mela.

Oro di mattina 5,50
Energetico

Carota, arancia, zenzero,

limone, curcuma.

Acqua Naturale o Frizzante 0,501 2,50

0,751 _3,00
Bibite 5,00
Te freddo 5,00
Spremuta d’arancia 5,00

Succhi/nettare di frutta Alain Milliat 5,00

Coperto 2,50

LET'S START
WITH A
FRESH POT!
Caffe Circolino 2,50
Espresso alla torta paesana
Caffeé espresso 1,50
Caffé doppio espresso 3,00
Caffe americano 2,00
Caffe decaffeinato 1,50
Caffé macchiato 1,50
Caffe cortado 1,80
Caffe corretto 2,50
Caffe shakerato 5,00
Caffe marocchino 2,00
Cappuccino 2,50
Flat white 3,00
Latte macchiato 3,00
Iced latte 3,00
Latte bianco 2,00
Orzo o ginseng small 2,00
Orzo o ginseng regular 3,00
Pain au chocolat 3,00
Babka 3,50
Earl Grey Té Nero 4,00

Té nero gusto classico e aroma agrumato.

English breakfast 4,00

Miscela di t& nero di tradizionale gusto inglese.

Sencha Bio Té verde 5,50
Te verde, coltivazione ecologica, fresco e dolciastro.

Rooibos Bio caffeina free 4,50
Bevanda libera di caffeina dal colore rosso
e gradevole sapore che ricorda il miele.

Bloody Mary 10,00
Mimosa 10,00
Birra alla spina Baladin 33cl 5,00

La nostra cantina
Chiedere allo staff di sala.

| gentili clienti sono pregati di comunicare prima dell’'ordinazione eventuali allergie o intolleranze alimentari al personale di sala che & a disposizione per fornire informazioni in merito
alle materie prime utilizzate ed alle modalita di preparazione dei piatti in carta. Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura, come descritto nelle
procedure del Manuale di gestione della sicurezza alimentare mediante sistema HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.



