
DOLCI
Gelato artigianale	 _6,00
Basque Cheesecake	 _7,00
Insalata di melone, lime e Caipirinha	 _6,00

BEVANDE
Acqua Naturale o Frizzante	 _0,50 l _2,50 
	 _0,75 l _3,0
Caffè	 _2,50

Coperto _2,50

DA CONDIVIDERE
Croquetas de Jamón Ibérico | 4pz	 _12,00	
Croquetas del giorno | 4pz 	 _12,00
Selezione di formaggi, 
composta di frutta di stagione e Pan Tramvai	 _16,00
La Gilda XXL | 1pz	 _ 8,00
Ostrica Gillardeau n.2, cetriolo, mela verde 
e granita di gin	 _7,00
Piatto di salumi spagnoli servito con Pan con tomate  
Jamón Ibérico, Cecina de León, Chorizo Ibérico e Cinta de Lomo	 _24,00	

Pan brioche, burro affumicato e acciuga del Mar Cantabrico 	 _9,00
Hummus di barbabietola, melograno e chips di mais	 _11,00

DALLA CUCINA
Peperone arrosto tonnato, capperi e cipolla in agrodolce	 _14,00
Insalata di pomodoro di Gaeta, pesche alla brace, 
fagiolini, lime e tabasco	 _16,00
Tartare di ricciola, gazpacho di avocado e mais croccante	 _18,00
Linguina “Al Bronzo Barilla”, vongole e bottarga	 _19,00
Milanese di vitello ripiena di Jamón Ibérico e Queso Manchego, 
uovo morbido e tartufo nero estivo	  _29,00
Steak tartare dry aged e midollo alla brace	 _18,00
Taco de Pulpo con condimento mediterraneo | 2 pz 	 _14,00
Entraña di Black Angus USA, asparago e salsa romesco	 _28,00

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura, come descritto nelle procedure 
del Manuale di gestione della sicurezza alimentare mediante sistema HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e 

Reg. CE 853/04.

I gentili clienti sono pregati di comunicare prima dell’ordinazione eventuali allergie o intolleranze alimentari 
al personale di sala che è a disposizione per fornire informazioni in merito alle materie prime utilizzate ed alle modalità 

di preparazione dei piatti in carta.


